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Automatischer Enthauter fir alle Enthautungsmethoden

Der neu gestaltete automatische Fischenthauter ermdglicht es lhnen, Fische von der Silberhaut bis in tiefere Hautschichten
mit einfachen und schnellen Einstellungen zu enthauten. Das neue Starkenkontrollsystem und das Niederhaltesystem
garantieren eine gute Leistung fir alle Arten von Enthautungsverfahren.

Wenn Zuverlassigkeit entscheidet

Cretel entwirft und fertigt hochwertige Maschinen und
Geréate mit Fokus auf Hygiene, Langlebigkeit und
Effizienz und liefert Produkte mit bestem Preis-Leistungs-
Verhéltnis.

Cretel verdankt seine privilegierte Marktposition seiner
Fahigkeit, eine Standardproduktpalette und
massgeschneiderte Losungen zu entwickeln.

Kontrolle der Schichtdicke

Von 0 bis 5,5 mm Dicke kann der Bediener leicht von der
Silberhaut- zur Tiefhautmethode wechseln, ohne die
Maschine zu 6ffnen.

Anwendungen

Zum Enthauten aller Arten von Fischfilets wie Alaska-
Seelachs, Brasse, Karpfen, Kabeljau,  Wels,
Zackenbarsch, Hering, Seehecht, Mahi Mahi, Makrele,
Barsch, Hecht, Lachs, Schnapper, Tilapia und andere.

Enth&utungsmethode: Alles von Silber- bis Tiefhaut.
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Technische Merkmale

TECHNISCHE MERKMALE

PROD.
MODELL BESCHREIBUNG GESCHWINDIGKEIT

Vollautomatische
Enth&autungsmaschine,
ausgestattet mit einem

— Mehrzweck- 34.5m/ min
Enth&utungsschuh, einer 56T- Gezahnte Walze
Zahnwalze, einem parallelen
Walzenreinigungssystem und
einem Niederhaltesystem.
Optionen
OPTIONEN
POS BESCHREIBUNG MODELL
Elektrische Verdrahtung
Se 3 x 230V - 50/60 Hz
Mechanische
EWU02 Komponenten fiir 60 Hz
Niederhaltesystem:
HDS-004 Zwillingsrollen Durchm.
45mm-hart E460A
Innenstiick mit 92T-
L2 Zahnwalze statt 56T
TRO02 Innenstiick mit 72T-

Zahnwalze statt 56 T

Hautungsklinge
BLO02 460x22x0.7mm




@ CRETEL

FOOD PROCESSING
EQUIPMENT ABV

v

Layout

1950 x 1100 x 1250 mm
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