Kantenscharfer EECRETEL

FOOD PROCESSING
EQUIPMENT@

Robust, einfach und effektiv. Die Fihrung hat einen vorbestimmten Winkel von 7,5°, um eine schnelle scharfe Kante zu
erhalten. Auf Wunsch kénnen die Messer auch flach auf den Stein gelegt werden oder in einer beliebigen Zwischenposition,
um den gewiinschten Winkel zu erzielen.

Wenn Zuverlassigkeit entscheidet

Cretel entwirft und fertigt hochwertige Maschinen und L ayo ut
Gerate mit Fokus auf Hygiene, Langlebigkeit und
Effizienz und liefert Produkte mit bestem Preis-Leistungs-

Verhéltnis.

Cretel verdankt seine privilegierte Marktposition seiner
Fahigkeit, eine Standgrdproduktpalettg und \I/Eéflgg:slc]:e Gewicht ST (< B s L)
massgeschneiderte Losungen zu entwickeln. gung

220V/50Hz/1Ph 11 kg 280 x 300 x 400 mm
Eigenschaften

Eine Vielzahl von Werkzeugen kann durch Nassschleifen
auf einer ebenen Flache geschliffen werden, entweder
von Hand oder mit Hilfe verschiedener Vorrichtungen. Die
Maschine ist mit einem 180-Watt-Dauermotor eines
bekannten Fabrikats, einem zuverlassigen
Wendeschalter und einem wohlproportionierten,
diamantgeschliffenen Stein fir eine lange Lebensdauer
ausgestattet. Die Schmierung und Kiihlung von Klingen
und Werkzeugen wird durch eine unabhangige, konstante
Wasserversorgung des Steins aufrechterhalten, so dass
keinerlei Gefahr besteht, den Stahl zu verformen. Die
Basismaschine ist vollstandig aus Aluminiumdruckguss
gefertigt und mit Einbrennlackierung ausgefuhrt. Robust,
kompakt, tragbar, mit voller Garantie.
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