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Manuelles Portioniergerat PF500 « PH500

Einstellbares Dosisvolumen, ca. 20 bis 500 g je Hebelbewegung.

Zum Fiullen von Darmen
mit exakten Dosierungen.

Gebogenes Fullrohr zum
Fallen von Dosen u.&.,
mit Anti-Tropf-Ventil.

Passend fiur alle Talsa Kolbenflller: F-Modelle = PF500, H-Modelle = PH500

Das Portioniergerat PF/PH500 ist das ideale Geréat fir die Herstellung von
gleichgrof3en Portionen flir kleine und mittlere Produktionsmengen.

Das leicht einstellbare Portioniergerat ermdéglicht die Herstellung von
Waurstportionen jeder Art mit einem Gewicht von ca. 20 bis 500 Gramm.

Es kann wahlweise mit einem Dosierventil VD ausgerUstet werden, welches das
Beflllen von Dosen, Konserven, Glasern usw. ermdglicht.

Die Funktionsweise basiert auf einem Zweikammer-Zylinder, dessen
Fassungsvermdgen je nach gewiinschter PortionsgréRe veréandert werden kann.
Durch den Druck der Fullmaschine, an die das Portioniergerat angeschlossen ist,
wird die Masse abwechselnd in eine der beiden Kammern gepresst, von wo aus sie
durch ein Fullrohr oder das optionale Dosierventil VD herausgepresst wird. Der
Flllzeitpunkt fir jede der beiden Kammern wird mit Hilfe des manuellen
Portionierhebels geregelt.

Das Portioniergeridt eignet sich fiir die Verarbeitung aller Arten von
Hackfleisch bzw. feinen Massen. Je feiner die Konsistenz des zu dosierenden
Produktes ist, umso exakter fallt die Portion aus. Damit ist die Herstellung von
Portionen gleichen Volumens mdéglich, was nicht bedeutet, dass diese den gleichen
Durchmesser haben oder von gleicher Lange sind. Diese werden vielmehr von dem
Produkt bzw. den zum Einsatz kommenden Wurstdarmen bestimmt. Das
Portioniergerat sollte nicht fiir sehr kompakte oder sehr flissige Massen wie Kase,
SolRRen, Marmeladen, etc. eingesetzt werden. Die Verwendung mit Materialien, flr
die es nicht konstruiert wurde, hat der Benutzer zu verantworten.

Fir Reinigungszwecke kann das Portioniergeridt komplett zerlegt werden.
Hergestellt aus den fir die Lebensmittelindustrie zugelassenen Materialien
Edelstahl, Aluminium und Polyathylen.

Dieses Portioniergerat kann nur an hydraulische Kolbenfliller von Talsa

angeschlossen werden.
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Manueller Hamburgerformer HF1 « HH1 TALSA ¥

Hamburger von ca. 90 bis 200 g, verschiedene Gré3en (Durchmesser/Starke).

Exklusiv fur Talsa Kolbenfuller. Der manuelle Hamburgerformer HF1 / HH1 ist das
unverzichtbare Zubehor fiir jeden Metzger, der ein einfaches und effektives
Werkzeug zum Formen von Hamburgern bendtigt.

Einfache und schnelle Handhabung:
Setzen Sie den Hamburgerformer HF1 / HH1 in die Auslasséffnung des Fllers ein.

Schieben Sie die Aussparung der Formplatte Uber das Einlassloch. Dricken Sie kurz
den Kniehebel des Fiillers, bis die Form geflllt ist. Halten Sie den Kniehebel nie
dauerhaft gedriickt. Wenn die Form voll ist, ziehen Sie die Formplatte heraus, um
den Hamburger zu entfernen. Wiederholen Sie diesen Vorgang.

Formenin verschiedenen GréBen und Stérken.
Um die Hamburger an die Wiunsche ihrer Kunden anzupassen, stehen verschiedene

Formen mitunterschiedlichen Durchmessern und Starken zur Verfligung:
@120x15mm (x2009)+F100x15mm (£1399g)* D 90x 15mm (113 g)
@120x10mm (£ 1339)*J100x 10 mm (x93 g)
3x@50x10mm (x 23 g/ Einheit)

Demontage und Reinigung:
Der Hamburgerformer kann zur einfachen Reinigung einfach und vollstandig zerlegt

werden. Demontage: die 4 auBeren Kndpfe abschrauben. Entfernen Sie
anschlieRend die obere Methacrylatplatte, die Formplatte und die Grundplatte.
Verwenden Sie zur Reinigung warmes Wasser und ein mildes Reinigungsmittel.
Verwenden Sie keine aggressiven Produkte und zerkratzen Sie den Former nicht.

E / _ (
Produzieren Sie perfekt geformte Hamburger ohne Miihe!

Passend fur alle Talsa Kolbenflller: F-Modelle = HF1, H-Modelle = HH1



Weitere Optionen TALSA ¥

Edelstahl-Fiillrohre,
verschiedene Durchmesser und Langen.
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Gebogenes Fiillrohr

mit Dosierventil, zum a8 3 Edelstghl-
Fallen von Dosen u.a. Befestigungsmutter . Dauten Dinren
Material
(mm) (mm)
Edelstahl 12 10
Edelstahl 14 12
Edelstahl 18 15
Edelstahl 20 17
Edelstahl 25 22
. Edelstahl 30 27
- Edelstahl 38 35
e 4 Edelstah 43 40
: w Edelstahl 12 10
Edelstahl 14 12
Edelstahl 18 15
e
Offene Befestigungsmutter B umr:tjg?gr?:ggﬁmng Edoleta 0 -
aus Edelstahl, mit Anzugsschlissel Edelstah 3 %5
Edelstahl 43 40
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14-50 lit 30-165 lit 22/82, 32/98, 15-200 lit 165-725 lit

25-95 Ibs 8-44 gal 114&130 mm 26-350 Ibs 43-191 gal

MaRe und Abbildungen sind unverbindlich. Anderungen bleiben vorbehalten.



