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Hand-Injektor
HSG-2



Suhner Hand-Injektor für den Kleinbetrieb.
[bookmark: _GoBack]Elektrisches Handspritzgerät für Kleinbetriebe der Fleischindustrie, Hotels und Restaurants. Manueller Hand-Injektor zum Injizieren aller Arten von Fleisch. Einfache Anwendung. Einspritzung bis 4 bar mit Einzelnadel, Vierfachnadel oder Mehrfachnadelkopf HSK 19.



[image: C:\Users\Esther Suhner\Pictures\HSG-2_medium.jpg]Ausstattung

· Komplett aus rostfreiem Chromstahl
· Einzelnadel (Ø 3mm oder 4mm)	
· Leistungsstarke Pumpe		
· Druckmanometer
· Einfache Steuerung				
· Ansaugfilter
· Ein- und Ausgangsschlauch			
· Druckpistole


Technische Details

· Spritzdruck:	0.5 – 4.0 bar
· Pumpe: 	0.18 kW 
· Abmessungen: 	350 x 250 x 250 mm
· Gewicht: 	10 kg
· Spannung:	230V / 50Hz – 60Hz


Optionen
· Vierfachnadel (Ø 3mm oder 4mm) 	
· HSK 19, Mehrfach-Nadelkopf mit 19 Einzelnadeln
(Ø 3mm)	
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